
Caso Gewerbe-Vakuumierer

Professionelle Vakuumierer für den 

gewerblichen Einsatz, für Beutel und Rollen.

Die doppelte Schweißnaht und 

eine starke Vakuumpume garantieren 

beste Vakuumergebnisse.

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer  ·  Angebote freibleibend

PROFI

Vakuu
mierer

Anzahl der Pumpen ________  1   
Pumpenleistung ___________  20 Ltr./Minute 
Druckregulierung frei einstellbar
max. Unterdruck __________  -0,9 Bar  
Schweißbreite ____________  300 mm  
Schweißvorgang ___________  automatisch und manuell
Rollenhalter und Folienscheider serienmäßig 
Pulse Vakuum ____________  serienmäßig
Marinierfunktion ___________  serienmäßig
Patent. Verschlussklappe ____  serienmäßig  
Flüssigkeitsauffang ________  serienmäßig  NEU! herausnehmbar!

Gerätefarbe ______________  silber/Edelstahl  
Netzspannung ____________  230 V/50 HZ  
Abmessung (BxLxH) _______  400x120x200 mm 
Gewicht _________________  2,2 Kg  
Leistungsaufnahme Pmax ___  130 W  

VRH 690 advanced
2-fache Schweißnaht
Artikelnummer 
Nr. C 690

222,00 € inkl. Starterset

Optimal für alle Lebensmittel,

feste, weiche und für Flüssigkeiten.

Automatisch oder manuell,

die Steuerung lässt

keine Wünsche offen!


