Vielfltige Einsatzbereiche 10 Grunde Gerate zur

— . Vakuuigsverpackuns
Haushalts- und Qutdoor - Bereich warum Sie sich fir ein Gerat der Lava Modellreihe entscheiden sollten: ! P r r g p . )
.

Vakuumverpackies Silberbesteck und wertvolle Sammier- - ; ' : - . .
minzen laufen nicht an und bewahren durch die Lava i g:r::f:i:_lnti:;:‘g:ge?auarbemen il L e DiE La.Va . Mt}dell r'3|he V. 1 00 J'- 200 ."' 300
Wh"“mf[ﬁcﬂhﬂg M ;DE" G_larr:: 1";5 krﬁlmmtf 3;?&:;1. 2. Manuelles oder automatisches Vakuumieren (ab V.200)
P AR T AT YA en TAIDIosh YRt S 3. Stufenlose und individuelle regelbare Einstellung der Schweillzeit
;a;r?;i:ntg:t;:ﬁen Waffen, Streichhéizer, ErsteHilfe-Sets und 4. Prizigians-Manomefer. (8l o)

: L I - 5. L+ die "echte” manuelle Druckregulierung, die Ihnen die Moghchkeit

1':;:: Lr;g:ﬁ;z;ia;: f:d hah gibt, auch Fllssigkeiten, Soften oder empfindliche Lebensmittel wie

Premium-Linie
V.100 /200 / 300 / 333 / 400 / 500 (NEU!)

Kompakte, leistungsstarke Gerate fiir ein Vakuum

i Gt IAb g atettios Artikel - e Bratchen, frisches Brot usw. einzuschweissen ; ;
werda T ok ERten e 6. Selbstschmierende Hochleistungspumpe und Trafo, somit kein in Profiqualitat
wasserdicht ohne Restiuft verpackt. — - 1 Leistungsabfall und keine Vakuumierpausen

; d T f 7. Auch fir Kleingewerbe / Gastronomienutzung geeignet!

8. Laufende Weiterentwicklung und technische Verbesserungen flielen
in die Produktreihe zu |hrem MNutzen ein
9. Auch hinsichtlich der Zubehér-Teile kommen zu den bestehenden,
(Flaschanverschlisse, Universal-Vakuumdeckel/-behalter usw.)
weitere und sinnvolle Ergdnzungen hinzu!
10. Ihr Fachhandler als Partner berat Sie gern und optimal Gber die
Gerate, Zubehar sowie Vakuumierbeutel, Rollen und Schlauchbeutell

~

Lebensmittel unterliegen unweigerlich einer chemischen

 Lebensmittel - Bereich B

Verénderung, diese ist zurlckzufihren auf . E z
Mikroorganismen, Temperatur, Enzyme, Insektenbefall und Die Lava Gerate sind auf dem neuesten Stand der Technik.
Lufteinfiuss. Luft ist einer der Hauptgriinde fur das Verderben Diese oben aufgefiihrten Punkte erfilllen andere Gerite

von Lebensmitteln. Wenn diese mit Sauerstoff in Kontakt
kommen entstehen Oxidationsprozesse, dadurch verieren die
Lebensmittel an;

Wahrwert, Substanz, Geschmack

nicht oder nur teilweise.
=T = -
Original Lava-Zubehér

und Qualitat. Zusatzlich beeinflusst
der Sauregehall der Lebensmittel _
sowie natirliche oder kiinstliche Vakuumfolien Lava
Konservierungsstoffe die Stabilitat | und Folien- Absaugvorrichtung -
und Haltbarkeit rolien E-Vac
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Vakuumbehalter mit Deckel b

‘:hz Rund & Eckig

'Lava E-Line Vakuumbehstter,

Industrie - Bereich

In der Industrie und im Handel werden Lava-Vakuumier- ﬁ
gerdte zum Verpacken von Metallbauteilen, Elektronik-

artikein und anderen metallischen und nichtmetallischen Werk-
stoffen edolgreich eingesetzt

Die Vorteile der Vakuumverpackung liegen auch hier klar auf
der Hand:
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- g:::dux vor Feuchtigkeit und __ L EL) : Ihr Fachhéndler: Alexander Brandau
on B e S,
- Erhaltung der Oberfidcherbe- Rt 7 e w Auerstr. 2 | 37269 Eschwege
schaffenhet # e Y Tel.: 056 51 /4 71 34
- Keine Chance fir Staub und g i
Schmutz 2" s spocie. - Mobil: 01 60 96 25 31 42

Fax: 0 56 51 /59 91

Gastronorm- Lava L-Line Vakuumbehalter, : -
~/ behilter Kunststoff E-Mail: alexander.brandau@online.de
mit Deckel

Internet: www.vakuumtuete.de



Die La.Va. Modellreihe Die La.Va. Premium Linie Qualitdt Made in Germany

Technische Daten V.100 P Technische Daten V.100 Premium | Technische Daten V.333 Premium

Vakuumpumpe Selbstschmierend
Anzahl der Motoren 1

Vakuumpumpe Selbstechmierand
Anzahl der Motoren i

Vakuumpumpe Selbstechmierend
Anzahl der Motoren 1

Anzahl der Pumpen 1 Anzahl der Pumpen 1 Anzahl der Pumpen 1
Sauglesiung 20 Lir./Min Sauglestung 35 Lir./Min | Saugleisiung 38 Lir.Min
Macimaler Unterdruck - 0.80 Bar Maximaler Linterdruck - 0,90 Bar Macimaler Unterdruck - 0,90 Bar
Druckanzeige durch 2 Farbigen Balken Druckanzeige durch 2 Farbigen Balken Druckanzeige Manormeter
Vakuurmvorgange hintereinander 1000 51 ohne Uberhitzung Vakuumvorgange hintereinander 1000 51 ohne Uberhitzung Vakuumvorgange hintereinander 1000 5t. ohne Uberhitzung
Lange der Schweilnaht 350 mm Lénge der Schweilnaht 340 mm 500 Watt Lénge der Schweilnaht 350 mm
Anzahl der Schwaillnahte 1 Anzahl der Schweilnahta 2 Anzahl der Schweinahte 3
Arbeitsablauf marnuedl Arbeitsablauf manuedl Arbeitsablauf
Schweilzeit, stufenlos regelbar  ja

Schweilizeit, stufenlos regelbar  ja
- Magnetverschiuss-System a

Schweilizeit, stufenlos regelbar ja
Magnetverschluss-System a

>

Technische Daten VEDO Technische Daten \r".Qle Technische Daten V.400

Selbstechmierand Selbstschmierend

‘ Vakuumpumpe Selbstschmierend Vakuumpumpe Vakuumpumpe

Anzahl der Motoren y Anzahl der Motoren 1 Anzahl der Maotoren 1

Anzahl der Pumpen 1 Anzahl der Pumpen 1 Anzahl der Pumpen 1

Saugleisiung 20 Lir.Min Sauglemsiung 35 Lir./Min Saugletstung 38 Lir.Min

Maximaler Uinterdruck - .85 Bar Maximaler Uinterdruck - 0,90 Bar Maximaler Uinterdruck -0,92 Bar

Druckanzeiga LED-Anzeige Druckanzeige LED-Anzaiga Druckanzeige Manormeter

Vakuumvorgange hintereinander 1000 St ohne Uberhitzung Vakuumvorgange hintereinander 1000 St ohne Uberhitzung | Vakuumvorgénge hintereinander 1000 St. ohne Uberhitzung

Lange der Schweilinaht 350 mm Lénge der Schweilinaht 340 mim “; Lange der Schweilnaht 450 mm

i dir Scnweinite : 400 Watt : Anzahl der Schweilnahte 2 500 Watt - AR B4 Sctasminaine 3 sgowat MR

Arbeitsablauf manuell Arbeitsablauf manuedl Arbeitsablauf manuedl
0. aulo- 0. auto- 0. auto-
matisch matisch matisch

Schweilzeit, stufenlos regelbar Schweilzeit, stufenlos regelbar  ja

Magnetverschluss-System &S
E

a Schweilizeit, stufenios regelbar ja

. e
Edelstahigehiuse

Technische Daten V.500

Technische Daten V.300 Technische Daten \»’.306 :

Vakuumpumpe Selbstschmierend L® \Vakuumpumpe Selbstschmierand Vakuumpumpe Selbstechmierand

Anzahl der Motoren 1 Unser Anzahl der Motoren 1 | Anzahl der Motoren 3

Anzahl der Pumpen 1 Anzahl der Pumpen 1 Anzahl der Pumpen 3

Saugleisiung 20 Lir Min Be stsei!erl | Saugleisiung 35 Lir.Min Saugletsiung 3 x 38 Lir./Min

Maximalher Unterdruck - 0,90 Bar Mactimaler Unterdruck - 0,90 Bar Macimaler Unterdruck - 0,85 Bar

Druckanzeige Manometer 7 Druckanzeige Manometer Druckanzeige Manometer
Vakuumvorgange hintereinandar 1000 51. ohne Uberhitzung Vakuumvorgdnge hintereinander 1000 54. ohne Uberhitzung Vakuumvorgange hintereinander 1000 St. ohne Uberhitzung
Lange der Schweilnaht 350 mm Lange der Schweilnaht 340 mm Lange der Schweilnaht 610 mm

Anzahl der Schweilnahte 1 Anzahl der Schweilnahte 2 500 Watt Anzahl der Schweillnahte 3
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Arbeitsablaut manedl Arbeitsablauf manwed] Arbeitsatiaut e ’
o. aulo- 0. aulo- 0. aulo-
matisch mafisch matisch == ’
Schweillzeit, stufenios regelbar  ja Schweillzeit, stufenlos regalbar  ja Schweilzeit, stufenios regelbar ja ! -

Magnetverschiuss-System ja

Alugehause



